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PLATEAUX POUR 1 PERSONNE

Plateau Matelot. ... ... e 30.90
3 huitres n®3, 1/2 crabe, 3 langoustines, bulolq bxqoy neaux,

crevettes roses

3 n0.3 oysters, 1/2 crab, 3 langc whelks, wi

Piasautomdes . s 35.50
6 langoustines, creve(les roses, 1/2 crabe bulots, b:qolneaux

6 langoustines, prawns, 1/2 crab, whelks, winkle

Plateau Mutin .
6 huitres creuses N° 3 6 lang ustines,
crevettes roses

6.no.3 cupped oysters, 6 langoustines, whelks, winkles, prawn:
Plateau du Cap d’Erquy  pour 172 pers. for 1/2 people «.o..oveeninaniaininennn. 60.50
3 huitres creuses N°2, 3 huitres creuses N°3, 1 crabe, 12 langoustines,
bulots, crevettes roses, bigorneaux
1 no.2 cupped oysters, 3 no.3 cupped oysters, 1 crab, 12 langoustines, whelks, prawns, winkles
PLATEAUX POUR 2 PERSONNES
Piateau 1 emre NeUVe . G 85.50
1 crabe, 6 huitres creuses N°3, 6 huitres creuses N°2, 12 langoustines,
bulots bigorneaux, crevellesloses Lrevettes grises
3 cupped oyste 0.2 cupped oysters, 12 langoustines, whelks, winkle
prawns, shrimps
PlatsandubGrandlarge . - - o ST 11580
1 homard, 6 huitres creuses N°3, 6 huitres creuses N°2, 1 (‘rdbe
12 angouslmes bulots blgurneaux crevettes roses, crevettes grises
! lobster, 6 no.3 cupped oysters, 6 no.2 cupped oysters, 1 crab, 12 langoustines, whelks
winkles, prawns, shrimps
Plateau du Querrien - pour 4 pers forbpeople ... ... ... .ccociiiiiinnnin. 220.50

2 homards, 12 huitres creuses N°3, 12 huitres creuses N°2, 2 crabes,
24 langousnnes bulots, bigorneaux, creveues roses, crevettes grises,

2 lobsters 3 cupped oysters, 12 no 2 cupped oysters, 2 crabs, 24 langoustines, whelks
winkles, prawns, shrimpe
O% M L E‘
3 la pesée, les 1009r. ... ... 17:90
rding to weight, per 100

Homard bleu servi froid, mayonna|se

Blue lobster served cold w/ mayonnaise

Homard bleu réti au beurre demi-sel

Roasted blue lobster w/ salted butter

Homard bleu braisé puis flambé au whisky breton

Braised blue lobster flambéed in Breton whisky

C%e@ dehce@

Timbale de bigorneaux rPortion of winkle
Timbale de bulots Fortion of whelks .
Timbale de crevettes grises Portion of praws
Plateau de 12 langoustines Piatter of 12 langoustines
Assiette de 12 crevettes roses Plate of 12 prawns

Plateau Sablon
Araignée ou tourteau selon arrivage

Spider or regular crab [catch of the day)
les 6 les 9 les 12

Hultrescreuses N3 o . 00 opii oy v TR T4398 0 = 1890
N°3 cupped oysters
Huitrescreuses N®2 - ... o0 e s BL802 ws V2Pl 22.90
N°2 cupped oysters

Moules Marinires o ool o et e s e S 13.90

ussels in a white wine sauce
Meulex dla €rame o0 olar pulsn s ekl e e S 14.90
Mussels in a creamy sauce

Moules Camembert ...
Mussels ina Camembert chees

Moules Chorizo
Mussels in a chorizo ¢

Portion de frites.

;\/a»&ﬁw&»

i elo d’avocat et ettes, oeufs durs mayonnaise................... 14.90
Avocado, shrirmp and egg-ma nedley
La salade de tomates d'antan, burrata a Uhuile vierge au basilic ... 14.90
Heirloom tomato salad, burrata with basit-infused virdin o1
Soupe de ponssons et ses condiments.. 14.90
) dir
Terrine de campagne etsescondiments ...............ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiina.. 9.90
eat terrine
Rosace de melon etsa ch!ffonnade dejambonsec .......................... 1390
Melon platt SE with cured he
Buisson de langoustines grillées sur son mesclun, ..... 17.90
beurre provencal
Gr 1 tangoustine rosett served with mesclun salad, Provencal butter
Le foie gras de canard et son chutney a lamangue ............. 18.90
Carpaccio de thon 12.90
Tuna carpacci
Carpocciode SaMmMen . 5 o e e e i i s e 12.90

1lmon carpaccio

18.90

La salade fromagére

Toasts de chévre chaud et fromages normands au mlel
alad - Warm goat’s cheese and Normandy cheese with honey

Salade océane

Saumon mariné, bulots haddock fumé, tomaies crevenestoses
ane salad: marine salmaon, whelks, smoked haddock, tomatoes, prawn:

Salade landaise
Gésiers confits, magret fumeé, pommes Sarladaises, croltons et pignons de pin

Portion of chips
/P S o
€
Salade de tomates aux herbes fraiches ........................ccoiiiiia., 8.50
L’assiette aux légumesdumoment .........................c.ccooiiiiiiiiiiiin.. 12.00

alad: Co

ége@ @a/waccm@ de paissors

Carpacclodethon et saSalBde .../ . . ol e s ot 18.90
Tuna carpaccio w/ salad
Carpacciode saumonetsasalade .....................cooviiiiiiiiiiiiiiiiin, 18.90
Salmon carpaccio w/ satad
Duo de carpaccio thon, saumonetsasalade ......................c.cceuens 20.90
Salmon and tuna carpaccio, served with salad

a9t
Ailede raicaux capres et croltons..................ooiiiiiiiiiiieiiaiiianns 19.90
Skate wing served with capers and croutone
Piccatas de lotte snackées, beurre maltaise.................................. 26.50
Monkfish Piccata with butter sauce and vegetables
Choucroute du pécheur braisée.............................ccccccciviiiiniinannn.. 26.50
Braised seafood sauerkraut
Dos de merlu au beurre blanc et sa fraicheur menthe balsamique ..19.90
Hake loin served with
Filetde baraubeurred’huitres.......................ooiiiiiiiiiiiiin s 25.00
Bass fillet in a oysters butter
Fishand chips. SaUcCeRaMare. ... . i i i i i s 21.90
Fish & chips, served with salad
La Belle dorade royale entiére, beurreblanc............................ G 26.50
Magret de canard lorigine EU), sauce aigre douce [miel et citron) ........ 26.50
Confit lamb shank (EU), rosemary gravy

*Filet de boeuf snacké VBF, sauce au choix

*Entrecote VBF, sauce au choix

*Rib steak [French origin), choice of sauce

Supréme de volaille UE, sauce valléed’Auge ................................ 19.90
“Poultry supreme [Vallée d'Auge, UE), new potatoes

Le Traditionnel Burger du Querrien' ... ... ... ... 18.90
Bun's, tomate, salade, oignons confits, creme de chedd.

*Burger bun, tomatoes, candied omnions, melted Camembert cheese, r

' Accompagnements : frites, salade, pommes Sarladaises
Sauces : béarnaise, tartare, camembert ou poivre

1) Sides : chips.
Sauces: Béarnaise, tartare, Camembert cheese

or pepper

%@ Q%@/naga&

Roulante de fromages au choix de chez Maitre Bordier........... 11.90
Assorted cheeses by Maitre Bordier

cheo/ Dessents

Carpacciod’ananasetsonsorbetananas ..............................cooein. 090
Creme brulee «Vamlle BourboIws. - - - s i e h 9.90
Bourbon v cr
Gaspacho de fruits rouges et sorbetcitron ............................... e ol
Profiteroles a la vanille et chocolatchaud .................................. 9.90
(.hanlllly el amar\des v;rllleec

srofiteroles and hot ¢ & Whipped a0
Caféetsesgourmandises.........................ooeienenns Bt S 11.90
Coffee and sweet treat
Baba au Rhum et sonshooter...................... 10.90
Ru babe nd his ¢
Crépes au caramel beurre salé et sa boule de glace, chantilly ...........9.90
Crepe
Kouign-amann et sa glace caramel au beurre salé.. 9.90
Kouign-amann with salte u arame
Salade de fruits de saison et sa boule glace vanille........................ 2ot
Bounty £ 2 25 9.90
Glace coco, coco rapee (hofoiai chaud hanmly
Coconut ice grat Snut, warm chocolate sauce, whipped cream
La Blsqume .................................................................. 5990
2 boules caramel, brisures de palet brPton caramel beurre salé, chantilly
NOS COuPES «TEARIONDY - 0 s i s ok ey S and vas preoaty 9290
Cho:.olal llquOIS cafe Lié fraise melba, dame blanche
iage chocolate, Lidge coffee, strawberry melba, dame blanche
LaRoutedaRbum - 0 i e R A e e 9.90
2 boules Rhum-raisin, Spéculoos, coulis fruits rouges, chantilly
Barmile o A e i .9.90

1 boule coco, 1 boule ananas, 1 boule passion, coulis de lrul!s rouqes chanlllly

Boule de glace au choix ice creams 5co0ps ... ... i 3.00

Glaces :

Vanille, chocolat, caramel, coco, menthe verte-choco, rhum-raisin, café,

Vanilla, chocolate, caramel, coconut, mint chocolate chip, rum & raisin, coffee

Sorbets :

Citron, framboise, poire, cassis, fraise, pomme verte, ananas, passion

Lemon, raspberry, pear, blackcurrant, strawberry, green apple, pineapple

- Avec Alcool
Coupe NOrmande .. ... ...ttt eaeaas 11.90

Sorbet pomme verte, Calvados
Green apple sorbet, Calvados liqueur
Coupe After Eight..

Glace menthe-chocolat,
Mint chocolate chip ice cream, peppermint liqueur

Coupe Colonel ... .. ..o 11.90
Sorbet citron vert, Vodka

Lime sorbet, vodka

Coupe AntillaiSe. ......oouiuniiiiiiii e 11.90
Glace rhum-raisin, Rhum

Rum & raisin ice cream, rum

Coupe Williams ...
Sorbet poire, Eau d

Pear sorbet, pear brandy

6}%{%{1 @i&qw'/ze
2390 €

Rosace de melon et sa chiffonnade de jambon sec

Terrine de campagne et ses condiments

Soupe de poissons, crodtons et rouille

Aujourd’hui, le chef vous recommande (supp. 4.00€)

Aile de raie aux capres et croditons

Dos de merlu au beurre blanc et sa fraicheur
menthe balsamique

éme de volaille, sauce vallée d'Auge
Roulante de fromages (supp. 4.00€)
au choix de chez Maitre Bordier

Crépe au caramel beurre salé

Gaspacho de fruits rouges

Carpaccio d'ananas

W du Pt

3290 €

Assiette de fruits de mer
huitres creuses n°3, langoustines, crevettes roses,
bulots, bigorneaux

Meli-melo d'avocat et crevettes, oeufs durs mayonnaise

Deégustation d'huitres
2 huitres creuses N°2, & huitres creuses N°3

Tomates d'antan, burrata a l'huile vierge au basilic

Aujourd'hui, le chef vous recommande (supp. 4.00€)
Choucroute du pécheur braisée
Filet de bar au beurre d'huitres

Entrecote VBF, sauce au choix
Pommes frites ou Pommes Sarladaises, salade

Le Traditionnel Burger du Querrien

Bun's, tomate, salade, oignons confits,
créme de cheddar, steack hache [UE]

Roulante de fr mages [supp. 4 UO€] au choix de chez Maitre Bordier

Profiteroles a la vanille et chocolat chaud
chantilly et amandes grillées

Kouign-amann et sa glace caramel au beurre salé
Creme brilée a la vanille Bourbon

Baba au Rhum et son shooter

@%@m du Duettien
A}
4390 €
Plateau Matelot

Huitres n°3, 1/2 crabe, langoustines, bulots, bigorneaus,
crevettes roses

Buisson de langoustines grillées
sur son mesclun

Foie gras de canard maison
et son chutney mangue

Magret de canard au miel et citron vert

Piccatas de lotte snackées
beurre aux agrumes

Filet de boeuf snacke sauce au choix

La Dorade royale entiére sauce beurre blanc

Roulante de fromages (supp. 4.00€Jau choix de chez Maitre Bordier

Dessert o<

ou
Coupe glacée au choix a la carte

@%{M %w 6}%@7

199.00 €

Servi pour 2 personnes - sewes for 2 people

avec sa pouteille de vin blanc au choix Sancerre ou Chablis

Mises en bouche

nesemenny
Plateau de fruits de mer
12 huitres creuses N°3, 12 langoustines, bulots,
bigorneaux, crevettes roses, 1 crabe

Demi-homard roti au beurre demi-sel
ou flambé au whisky breton

mnaiaam—.
Dessert
ou
Coupe glacée au choix a la carte

U O sitin 12506

Jusqu'a
Fish and ch:ps ou escalope de dinde

Garniture : frites ou écrasé de pommes de terre Served w
Crépes au choix (sucre, confiture, nutella) ou Glace 2 boules

Crepes withy r, jam, Nutella!

Boissons non comprises dans les menus



