
Le 
Querrien

R E S T A U R A N T  •  F R U I T S  D E  M E R
U N  D E S  R E S T A U R A N T S  D U  G R O U P E  C H R I S T O P H E  L E C L E R C

Brioche façon pain perdu, caramel au beurre salé ...................................................6.50 €

Mousse au chocolat Maison...........................................................................................6.50 €

Crème brûlée à la vanille................................................................................................6.50 €

La profiterole .....................................................................................................................6.50 €

Tarte citron meringuée.....................................................................................................6.50 €

Le Baba au Rhum arrosé à discrétion............................................................................6.50 €

Île flottante géante ..........................................................................................................6.50 €

Fromage frais au coulis de fruits rouges ........................................................................6.50 €

Riz au lait à l’ancienne ...................................................................................................6.50 €

Crumble façon tatin.........................................................................................................6.50 €

Les véritables crêpes Suzette ..........................................................................................7.00 €

La recommandation du pâtissier ...................................................................................7.00 €

pour accompagner votre dessert, nous vous proposons

Le verre de Lillet blanc ou rouge (12 cl)..........................................................................5.60 €

Chocolat ou Café Liégeois .............................................................................................5.50 €

Dame blanche .................................................................................................................5.50 €

La Normande....................................................................................................................6.50 €

Le Colonel .........................................................................................................................6.50 €

Glaces et Sorbets au choix : 3 boules............................................................................5.00 €

Vanille • Fraise • Chocolat • Café • Rhum-raisin • Caramel
Framboise • Cassis • Cerise • Citron • Pomme 

LES DESSERTS

LES COUPES GLACÉES
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Les desserts sont à commander en début de repas

Q PLATEAU DE FROMAGES AFFINÉS 6,50 €

HÔTEL★★★ - RESTAURANT
7, quai Duguay-Trouin - Le Port - 35260 Cancale

Tél. 02 99 89 64 56 • Fax 02 99 89 79 35
contac t@le-querrien.com - www.le-querrien.com

Le Querrien

Nous déclinons toute responsabilité en cas de perte ou de vol d'objets personnels ou de vêtements, même si par délicatesse

ou par confort le personnel vous aide à déposer vos effets personnels sur un porte manteaux.

CARTE AUTOMNE - HIVER
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Plateau Frégate ..........................................................................23.50 €
½ crabe, 6 langoustines, bulots, crevettes roses et grises 

Plateau de la Cordée ............................................................33.00 €
12 huîtres creuses n°3, 12 langoustines 

Plateau du Port............................................................................32.00 €
6  huîtres creuses n°3, 6 langoustines, 1 crabe, crevettes roses

Plateau Mutin ...............................................................................30.00 €
6 huîtres creuses n°3, 6 langoustines, bulots, bigorneaux, crevettes roses

Plateau du Goéland ...............................................................29.50 €
1 crabe, 12 langoustines, crevettes roses

Plateau du Sillon ........................................................................33,50 €
9  huîtres creuses n°3, 6 langoustines, ½ crabe, bulots, bigorneaux,
crevettes roses, amandes

Plateau de l’Amiral ..................................................................36.00 €
1 crabe, 12 langoustines, bulots, bigorneaux, crevettes roses

Plateau du Grand Large ......................................................39.00 €
6 huîtres creuses n°3, 6 huîtres creuses n°2, ½ crabe, 9 langoustines, 
amandes, bulots, bigorneaux, crevettes roses

Plateau de l’Ecailleur .............................................................43.00 €
6  huîtres creuses n°2, 6 huîtres plates n°3, 8 langoustines,
1 crabe, bulots, bigorneaux, crevettes roses

Plateau Terre Neuve.....................................................................39 €
3 huîtres creuses n°3, 3 huîtres creuses n°2, 3 huîtres plates n°3, 1 crabe,
9 langoustines, bulots, bigorneaux, amandes, crevettes grises

Plateau du Homard ......................................................................59 €
homard entier servi tiède avec sa mayonnaise

Plateau du Cap d’Erquy ...........................................................64 €
6  huîtres creuses n°3, 6 huîtres creuses n°2, 12 langoustines,
2 crabes, bulots, bigorneaux, amandes, crevettes roses et grises

Plateau du Crustacé....................................................................77 €
1 homard, 12 langoustines, crevettes roses

Plateau Mareyeur ..........................................................................83 €
1 homard, 6 huîtres creuses n°3, 12 langoustines, ½ crabe, bulots,
bigorneaux, crevettes roses

Plateau du Corsaire .....................................................................73 €
6  huîtres creuses n°3, 6 huîtres creuses n°2, 6 huîtres plates n°2,
12 langoustines, 2 crabes, bulots, bigorneaux, crevettes roses 

Plateau Royal (servi pour 2 personnes) .........................................98 €
1 homard, 18 huîtres creuses n°3, 12 langoustines,
1 crabe, bulots, bigorneaux, crevettes roses

Grand Plateau de St-Malo (servi pour 2 personnes).........120  €
1 homard, 12 huîtres creuses n°3, 6 huîtres plates n°3,18 langoustines,
2 crabes, bulots, bigorneaux, crevettes roses

Salade de la Houle ..................................................................15.50 €
Saumon mariné, Saint-Jacques, maquereaux au poivre,
haddock, crevettes roses

Salade Périgourdine ...............................................................16.50 €
Foie gras, magret fumé, gésiers confits, poitrine fumée, champignons

Salade Terre et Mer .................................................................16.50 €
Foie gras, Saint-Jacques, magret fumé, saumon mariné

Salade Nordique .......................................................................14.00 €
Saumon mariné, haddock, maquereaux au poivre

Retour de pêche bar et Saint-Pierre,
cannellonni de caviar d’aubergine, crème au foie gras ................19.00 €

Filet de Saint-Pierre poêlé au gingembre et citron vert,
purée de céleri à l’huile de noisettes .................................................18.50 €

Lieu jaune à la plancha, purée de courgettes au parmesan........ 18,50 €

Saumon poêlé aux amandes et son beurre noisette ......................14.00 €

La choucroute Grand Large du Querrien .........................................20.50 €

Choucroute de homard ......................................................................26.00 €

Belle sole meunière et son jus citronné ...........................36.00 €

Soupe de poissons.................................................................................10.00 €
accompagnée de sa rouille, emmental et croutons

Saumon mariné à l’aneth, façon du Chef.........................................12.50 €

Tartare de saumon au gingembre frais et sa vinaigrette d’huîtres 13.00 €

Millefeuille de chair de crabe aux pousses d’épinards....................13.50 €

Coquilles Saint-Jacques à la coque, beurre safrané .......................15.00 €

Terrine de foie gras de canard maison et son chutney de figues ..15.80 €

Pour accompagner votre foie gras, nous vous suggérons
un verre de Gewurztraminer Vendanges tardives, Maison Quentz Bas ..7.00 €

Lieu ou steack haché, légumes ou frites

�Mousse au chocolat ou glace 2 boules

MENU ENFANT 10 € Jusqu’à 12 ans

Prix nets en euros - Service compris
Les chèques sont acceptés sur présentation d'une carte nationale d'identité. Tout changement dans un menu entraîne un supplément de 2,50 €

Filet de bœuf sauce Béarnaise ou poivre vert .................................22.50 €

Filet de bœuf Rossini ............................................................................25.00 €

Pavé de coeur de rumsteck au poivre vert ......................................18.50 €

Rognons de veau poêlés, sauce au Porto, tagliatelles ....................19.00 €

Le véritable tartare de boeuf coupé au couteau ...........................19.00 €

Joue de bœuf confite, petit jus à l’Amarena ....................................18.00 €

Souris d’agneau braisée au gingembre .............................................18.00 €

Magret de canard fermier en laque épicé ......................................18.50 €

LES SALADES

LES VIANDES

LA VAGUE D E S POISSONS

LA MER SUR UN PLATEAU

LES FRUITS DE MER DE NOS CÔTES

13.50 € les 100 grammes

Homard tiède

Homard rôti au beurre demi-sel

Homard flambé au Cognac

Homard à l’Armoricaine

LES HOMARDS DE NOTRE VIVIER

6 Huîtres de Cancale n°3
Soupe de poissons et sa garniture

Salade Doucette
Bulots mayonnaise

�
Aile de raie et son beurre de câpres

Suprême de volaille à l’huile de pistache
Choucroute du pêcheur

(saumon, haddock, crevettes, pommes vapeur)

�
Fromage frais au coulis de fruits rouges

Mousse au chocolat
Crème brûlée

MENU ESCAPADE 15,90 €

Assiette de fruits de mer
(3 huîtres, 2 langoustines, bulots, bigorneaux, crevettes)
Plateau sablons (tourteau ou araignée selon arrivage)

Vol au vent d’escargots en persillade
Assiette de saumon mariné à l’aneth

Millefeuille de chair de crabe aux pousses d’épinards

�
Joue de bœuf confite, petit jus à l’Amarena

Filet de bar, compotée de fenouil, 
réduction de balsamique à la menthe

Filet de lieu jaune à la plancha, purée de courgettes au parmesan
Souris d’agneau braisée au gingembre

La choucroute Grand Large du Querrien

�
La recommandation du pâtissier (+2 €)

Riz au lait à l’ancienne
Île flottante géante

Brioche façon pain perdu, caramel au beurre salé

MENU DE LA HOULE 26,50 €

MENU DÉCOUVERTE 39 €

Mise en bouche

�
Tartare de saumon au gingembre frais et sa vinaigrette d’huîtres

Terrine de foie gras de canard maison et son chutney de figues

Plateau de fruits de mer
(4 huîtres, 3 langoustines, ½ crabe, bulots, bigorneaux, crevettes roses)

Coquilles Saint-Jacques à la coque au beurre blanc safrané

Salade Périgourdine

�
Magret de canard en laque épicé

Pavé de cœur de rumsteck au poivre vert

Filet de Saint-Pierre juste poêlé au gingembre,
purée de céleri à l’huile de noisettes

Rognons de veau poêlés, sauce au Porto, tagliatelles

Demi homard bleu rôti flambé au Calvados (+5 € )

Le Chef vous propose

�
Dessert au choix à la carte

MENU DU QUERRIEN 59 €

Mise en bouche

�
Plateau de fruits de mer

(6 huîtres, ½ crabe, 8 langoustines,
crevettes roses, bulots, bigorneaux)

�
Fricassée de homard bleu flambé au Calvados

�
Plateau de fromages affinés

�
Dessert au choix à la carte

Servi uniquement en semaine, du lundi au vendredi, sauf jours fériés

Désireux de ne servir que des produits frais, nous prions notre aimable clientèle
de bien vouloir nous excuser si certains produits venaient à manquer.

NOS POISSONS ENTIERS

SERVIS POUR 2 PERSONNES

CONSULTEZ NOS ARDOISES
Saint-Pierre, bar sauvage, turbot…

LES ENTRÉES

Q
AUJOURD’HUI LE CHEF

JOËL VAUJOIS

VOUS PROPOSE21 €

Les huîtres de Cancale

les 6 les 9 les 12
Huîtres creuses n°3................... 8.90 €..................13.30 € ..................17.70 €

Huîtres creuses n°2...................11.30 €..................16.90 € ..................22.50 €

Huîtres plates n°3 .....................11.40 €..................17.00 € ..................22.60 €

Huîtres sauvages de Cancale, selon arrivage : la pièce 2.50 €

Huîtres spéciales, selon arrivage : la pièce......................... 2.30 €

Le Plateau Dégustation ..........................20 €
3 huîtres creuses n°3, 3 huîtres creuses n°2
3 huîtres plates n°3, 1 huître sauvage

Le Plateau Cancalais...............................47 €
6 huîtres creuses n°3, 6 huîtres creuses n°2
4 huîtres plates n°3, 4 huîtres sauvages

Le Plateau Grand Bé ................................61 €
6 huîtres creuses n°3, 6 huîtres creuses n°2
8 huîtres sauvages, 8 huîtres plates n°3

Assiette de bigorneaux.............................................9.60 €

Assiette de crevettes roses .....................................13.60 €

Assiette de crevettes grises ....................................16.50 €

Plateau des sablons ..................................14.50 €
crabe : tourteau ou araignée, mayonnaise

Plateau de la brise .....................................20.00 €
langoustines, mayonnaise

LES CRUSTACÉS
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